CODICE PRODOTTO | CONF. KG | CONF PER CARTONE # C o N P U ol

INGOLOSIRE | TUOI CLIENTI CON MOUSSE E SEMIFREDDI IRRESISTIBILI.

PASTICCERIA MODERNA




MOUSSE Al TRE CIOCCOLATI NOCCIOLOSA

PRODOTTI GIUSO UTILIZZATI

CUZCOMOUSSE E
CUZCOMOUSSE BIANCO
Contengono vero cioccolato
sprayzzato, senza grassi
aggiunti. Ideali per la
realizzazione di mousse

(0°C / 4°C) soffici e cremose,
dal gusto equilibrato.
Lavorazione a freddo.

UNICO 2

Stabilizzante e strutturante per
panna, & arricchito con fibre
vegetali e proteine del latte.
Contiene zucchero d'uva

ed & senza aromi.
Lavorazione a freddo.

PASTA NOCCIOLA IGP GOLD
Realizzata esclusivamente

con Nocciole Piemonte IGP
delicatamente tostate e raffinate.
Si presenta chiara e dal sapore
delicato ma ben definito.
Senza aromi, senza coloranti,
senza conservanti.

GLASSE SPLENDIDEE
Utilizzabili sia a temperatura
positiva (+2°/+4°) che negativa
(-15°/-18°), si caratterizzano
per |'importante effetto coprente,
i colori lucidi e brillanti,

il sapore delicato.

GRANELLOSI

Un’ampia gamma di prodotti
per decorare e guarnire dolci
e gelati: impreziosiscono

il dolce in vetrina migliorandone
I'impatto estetico.

SEMIFREDDO PISTACCHIO E AMARENA

PRODOTTI GIUSO UTILIZZATI

UNICO 2

Stabilizzante e strutturante per
panna, & arricchito con fibre
vegetali e proteine del latte.
Contiene zucchero d’uva

ed & senza aromi.
Lavorazione a freddo.

MORBIDO

Miscela di zuccheri anticongelanti
adatta a migliorare la cremosita
di tutti i tipi di dolci a tfemperatura
negativa evitandone |'indurimento.

PASTA PISTACCHIO SICILIA GOLD
Realizzata esclusivamente

con i migliori pistacchi scelti

di provenienza Sicilia, si
caratterizza per un fenue colore
verde e per un sapore intenso e
persistente. Senza conservanti,
senza aromi, senza olii aggiunti,
con soli coloranti naturali.

AMARENA TANTOFRUTTO
Vera amarena, morbida,

rossa tendente al violetto,
calibro 18/20.

GLASSE SPLENDIDEE
Utilizzabili sia a temperatura
positiva (+2°/+4°) che negativa
(-15°/-18°), si caratterizzano
per |'importante effetto coprente,
i colori lucidi e brillanti,

il sapore delicato.

GRANELLOSI

Un’ampia gamma di prodotti
per decorare e guarnire dolci

e gelati: impreziosiscono

il dolce in vetrina migliorandone
I'impatto estetico.



